Barsnacks Preis in €
Sauerteigbrot 4,5
Salzbutter

Eingelegte Oliven 5
Sauer Eingelegtes, hausgemacht 5,5
Softei*s, gedampfte Eier 6

Hirse-Shoyu, Cornichons, Butterbrésel

Schwarzwilder Schinken (50g) 9,5

Spreewiélder Gurke
K&seauswahl klein (50g) / groB8 (100g) 8/15

Sardinen in der Konserve 13

portugiesische Sardinenfilets, Olivendl

Spanische Kartoffelchips (100g) 4,5

Olivendl, Salz



Speisen

Vorspeisen

Zwiebelsuppe

Zwiebel, Rinderbouillon, Gruyére, Comté, Croiton

Matjestatar

Apfel, Zwiebel, Pumpernickel, Créme Fraiche

Kaferbohnensalat

Kaferbohnen, rote Zwiebel, steirisches Kernsl

Romanaherzen mit Hausdressing

Zitrone, Petersilie, auf Wunsch: Kapern, Parmesan

Hauptspeisen

Grilled Cheese Sandwich

Sauerteigbrot, Comté, Sauerkraut, Merquén

Gulascheintopf mit Semmelknédel

Rindfleisch, Karotte, Gewiirzbutter

Gerstenrisotto

Miso, Parmesan, saisonales Réstgemiise

Bulette mit Kartoffelstampf
und Zwiebelsauce
auf Wunsch mit griinem Beilagensalat

Tagesgericht

fragen Sie nach unserer Tagesempfehlung

Dessert

Dunkle Schokoladentorte

Rote Griitze

Tonkabohne, Sahne

Rumkugel

Preis in €

5,5

13

17,5

14,5

18,5

+4

1,8



Bar Snacks

Sourdough Bread
salted butter

Pickled Olives
Mixed Pickles, homemade

Softei*s, steamed eggs

millet-Shoyu, cornichons, butter crumbs

Black Forest Ham (50g)
Spreewald gherkin

Cheese Board small (50g) / large (100g)

Tinned Sardines

Portuguese sardine fillets, olive oil

Spanish Potato Crisps (100g)

olive oil, salt

Price in €

4,5

5,5

9,5

8/15

13

4,5



FOOd Price in €

Starters

Onion Soup 8

onion, beef consommé, Gruyére, Comté, Croiiton

Matjes Tartar 8

apple, onion, Pumpernickel, créme fraiche

Beetle Bean Salad 5

beetle beans, red onion, Styrian pumpkin seed oil

Green Salad 55

lemon, parsley, optional: capers, Parmesan topping

Mains

Grilled Cheese Sandwich 13
sourdough bread, Comté, Sauerkraut, Merquén

Goulash Stew with Bread Dumpling 17,5
beef, carrot, spiced butter

Barley Risotto 14,5
Miso, Parmesan, seasonal roast vegetables

Meatball and Mashed Potaces 18,5
onion gravy

+ green salad 4

Dish of the Day

ask for our recommendation

Desserts
Dark Chocolate Layer Cake 5
Red Berry Compote 5

Tonka beans, cream

Rum Truffle 1,8



